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MENUS PARA GRUPOS
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Menu N°1

—

—

Para Picar
Salmorejo de Remolacha y Espuma de Queso Extremerio
Diio de Bocaditos
Steak Tartar y Mahonesa de Pizarra

Sardina Ahumada con Zorongollo de Pimientos Asados y Emulsion de Ajetes

Binomio de Croquetas Caseras

Sequndo a Elegir:
*Medallones de Solomillo de Cerdo al Licor de Bellotas

*Calamar a la Parrilla con Verduras de Temporada y Crujiente de Patatera

Postre:
Tarta Casera de Queso Torta
Vinos :
Tinto R, Guadiana Theodosivs
Café y Licor

PP 40.00€ 1va Incluido
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Menu N°2
Para Picar
Ensalada de Bacalao Confitado y Citrico con Vinagreta de Frutos Secos
Diio de Bocaditos
Steak Tartar y Mahonesa de Pizarra

Sardina Ahumada con Zorongollo de Pimientos Asados y Emulsion de Ajetes

Revuelto de Setas de Temporada, Gambas y Jamon Ibérico

Sequndos a Elegir:

*Suprema de Corvina con Gambones al Ajillo y Crujientes de Algas
*Carrillada Ternera Estofadas al Vino Tinto
Postre:
Profiterol Relleno de Crema de Avellanas y Helado de Dulce de Leche
Vinos :
Tinto R, Guadiana Theodosivs

Caffé y Licor
PP 45.00 1va incluido
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Meni N°3
Para Picar
Diio de Bocaditos
Steak Tartar y Mahonesa de Pizarra
Sardina Ahumada con Zorongollo de Pimientos Asados y Emulsion de Ajetes

Espdrragos a la Parrilla con Tartar de Tomate, Crema de Torta y Jamon Ibérico

Buriuelo de Merluza con Tdrtara y Morcilla Patatera

A Elegir

*Lomo de Bacalao Gratinado con Ajo Negro,
Pisto de la Abuela y Puré de Patata

* Pluma 1bérica sobre Risotto de Setas y Espdrragos Trigueros
Postre:

Fresas Flambeadas con Crumble de Maiz,
Sopa de Chocolate Blanco y Almendras con su Helado

Vinos:
Tinto R, Guadiana Theodosivs
Café y Licor

PP 50.00€ 1va incluido
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Menii Degustacion
Tabla de Ibéricos de Bellota
(Jamon de Bellota, Lomo de Bellota y Morcon Ibérico)
Alcachofas sobre Velo de Papada Ibérica, Yema de Huevo y Emulsion de Trufa

Tosta de Sardina Ahumada con
Zorongollo de Pimientos Asados y Emulsion de Ajetes

Medallon de Foie sobre Brioche y Estofado de Boletus

Canelon de Rabo de Toro con Bechamel Trufada y Puré de Boniato

Postre Casero:
A elegir de Nuestra Carta
Vino:
Tinto R, Guadiana Theodosivs
Café y Licor

PP 60.00€ 1va incluido



